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Info Martine Lycke - 14/11/2018 

 
 

1 kl citroenraps (Oetker) 
30 g boter 
½ l melk 

90°C / 6 minuten / Snelheid 4 

  
150 g griesmeel 90°c / 2 minuten / Snelheid 4 
  
2 eitjes 
1 geel van ei 
130 g suiker (mag minder) 
8 g vanillesuiker 
180 g ricotta 

50 sec / Snelheid 6/8 
 
Vorm : groene silicone vorm Libelle 
Weinig hoogte evenwel 

  
Oven : 160°C - 60/65 minuten  
50 minuten gedaan, priktest was ok, maar mocht iets meer 
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